
Zimna płyta – przekąski: 

- półmisek wędlin 

- galaretki drobiowe 

- śledź (po kaszubsku, z serem feta po węgiersku) 

- jaja faszerowane (pastą pieczarkową, z  łososiem) 

- roladka z szynki i sera „pawie oczko” 

- tartinki: szynka, ser żółty, łosoś, salami 

- koreczki: kabanos, śledziowe, caprese, ser żółty 

- babeczki z pastą (tuńczykowa, pomidorowa, ogórkowa) 

- kulki mięsne rafaello w sezamie 

- mini tortille z szynką lub z łososiem 

- crostini z szynką, serem, salami lub łososiem 

 

Sałatki: 

- jarzynowa tradycyjna 

- grecka 

- z kurczakiem i żurawiną 

- z kurczakiem i suszonymi pomidorami 

- gyros 

- wiedeńska 

- caprese 

 

Na specjalne zamówienia: 

- deska serów(camembert, brie, gorgonzola, mimolette, wędzony, gouda, mozzarella) 



Zupa: 

- rosół z makaronem 

- krem pieczarkowy z groszkiem ptysiowym 

- krem jarzynowy z grzankami 

 

Danie główne: 

- Filet z kurczaka w sosie porowym 

- Roladka z kurczaka z ananasem , z musem żurawinowym 

- Rolada królewska z kurczakiem i  szpinakiem, w sosie chrzanowym 

- Schab pieczony z sosem myśliwskm 

- Karkówka z pieca 

 

Dodatki: 

- Ziemniaki gotowane z masłem i koperkiem 

- Ziemniaki opiekane 

- Ryż z warzywami 

- Zestaw surówek 

- Bukiet sałat z sosem vinegrette 

 

Gorąca kolacja: 

- barszcz czerwony z kapuśniaczkiem lub paluszkami 

- bogracz z pieczywem 

- strogonoff z pieczywem 

- gulasz z pieczywem 



Zestaw na imprezy okolicznościowe -  do wyboru: 

- zupa, danie główne z dodatkiem 

- kolacja 

- dwie sałatki 

- trzy  przystawki 

- napoje zimne, gorące 

- deser: ciasto tortowe 

Koszt zestawu 90,00 zł/osobę 

Istnieje możliwość dostosowania zestawu do indywidualnych potrzeb klienta. 


